
 

1ER 
軽く火を入れたサーモンの燻製とポーチドエッグ トリュフ風味 

Smoked of the salmon and pochedegg the truffle flavor 
  
 

2ER 
県産野菜と自家製スーチカー 大地のスープ 

Vegetables and pork soup from earth 
 
 

PAISSON 
その日仕入れた鮮魚のポワレ レモンバームの香りで 
Poele of fresh fish the fragrance of the lemonbalm 

 
 

VIANDE 
和牛フィレ肉のステーキとフランス産キノコのフリカッセ ボルドレーズソース 

Japanese beef fillet and fricassee French-made mushroom bordelaise sauce 
 
 

DESSERT 
本日のデザート 
Today’s Dessert 

 
 

￥13,000 
 
 

 
 
 
 

グルマン 

Gourmand 
 

～この時季に味わえる県産野菜、県産和牛を取り入れた創作フレンチコース～ 
 

料金に 10%のサービス料と消費税が加算されております。表記はお支払い金額です。 

Tax and 10% service charge are included.All indicates the total amount to be paid 


