
Marinated Local
Seafood
with
Herb
Salad
島魚介のマリネ　ハーブのサラダ仕立て ￥3,500

À la Carte Menu　 アラカルト

Carpaccio of
Lightly
Seared
Tuna
and
Sea
Grapes
炙りマグロと海ぶどうのカルパッチョ ￥2,800
Prosciutto and
Baby
Leaf
Salad
with
Walnut
Dressing
生ハムとベビーリーフのサラダ（クルミドレッシング） ￥2,500
Caprese of
Island
Tofu
and
Tomato
with
Olive
Aroma
島豆腐とトマトのカプレーゼ　オリーブの香り ￥2,100
Today's Seasonal
Vegetable
Potage
本日の季節野菜ポタージュ ￥1,300
Vegan Soup
of
Yanbaru
Vegetables
やんばる野菜のヴィーガンスープ ￥1,500
Vegan Pasta
with
Mushrooms
and
Okinawan
Island
Vegetables
茸と島野菜のヴィーガンパスタ ￥2,400
Yanbaru Agu
Pork
Bolognese
やんばるアグー豚のボロネーゼ ￥2,900
＊Both pasta
dishes
can
be
made
gluten-free
for
an
additional
¥500.
＊パスタ2種類は＋￥500でグルテンフリーに変更可能です。

Today's Fresh
Local
Fish
Meunière
(80g)
with
Original
Sauce
本日の島魚ムニエル 80g　オリジナルソース ￥3,800
Seafood Ajillo
Plate
シーフードアヒージョプレート ￥6,300
Pan-Seared Lobster
with
Sauce
Américaine
ロブスターのポワレ　アメリケーヌ ￥12,400

￥6,800半身　Half
一尾　Whole

Thick-Cut Okinawan
Island
Tofu
Steak
(180g)
with
Grated
Daikon
Sauce
島豆腐の厚切りステーキ 180g　おろしソース ￥1,800
Japanese Wagyu
Beef
and
Okinawan
Agu
Pork
Hamburg
Steak
(180g)
with
Red
Wine
Sauce

和牛とアグー豚のハンバーグ 180g　赤ワインソース ￥3,600
Roasted Churashima
Agu
Pork
(160g)
with
Okinawan
Island
Vegetables
美ら島アグー豚のロースト 160g　島野菜添え ￥4,800
Japanese Wagyu
Sirloin
Steak
(80g)
国産和牛サーロインのステーキ 80g ￥7,500
Seasonal Fruit
Plate
季節のフルーツプレート ￥3,500
Chef's Special
Yanbaru
Fruit
Sherbet
特製やんばるフルーツシャーベット ￥1,500
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