
Santanka
サンタンカ

Hors-d’œuvre
Peanut Tofu Wrapped in Gettou Leaf,

 Okinawan Mozuku and Vegetable Jelly, with Mushroom Aroma
月桃ジーマーミ⾖腐 県産⽔雲と野菜のジュレ マッシュルームの⾹り

2ème Entrée
Yanbaru Chicken Mousseline Served in a Delicate Soup

やんばる鶏のムースリーヌ　スープ仕⽴て

Salad
Island Vegetable Salad with Sea Grapes and Mimiga (Okinawan Pork Ear)

海ぶどうとミミガーの島野菜サラダ

Viande
Red Wine and Okinawan Brown Sugar–Braised Agu Pork Shoulder Loin

県産あぐー豚肩ロースの赤ワインと⿊糖のブレゼ

Dessert
Chef’s Special Dessert
おまかせデセール

Drink
Coffee or Tea of Your Choice

コーヒーまたは紅茶

￥7,700

琉球前菜から始まる海ぶどうや美ら島あぐー豚のコース
A Culinary Journey Through Okinawa
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