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Me n u   d e   F r om a g e
メニュー・ド・フロマージュ

1 e r
サーモンのマリネ  シャブリワインとマスカルポーネのクリーム

Ma r i n a t e d   S a l m o n   w i t h   C h a b l i s  W i n e   a n d  M a s c a r p o n e   C r e a m

2 e r
紅芋のポタージュ　生ハムとブルサンアイユ

P u r p l e   S w e e t   P o t a t o   P o t a g e   w i t h   P r o s c i u t t o   a n d   B o u r s i n   A i l   &   F i n e s   H e r b e s

Amu s e

V i a n d e

P o i s s o n

D e s s e t

コーヒー  又は  紅茶
C o f f e e   o r   T e a

秋の収穫野菜  モッツァレラチーズ
A u t u m n   H a r v e s t   V e g e t a b l e s   w i t h   M o z z a r e l l a   C h e e s e

まろやかなクリームチーズのムース

経産和牛のグリエ　赤ワインとブルーチーズの香り

沖縄近海魚ポワレ  パルメザンチーズとシェリーヴィネガーのソース
P a n - S e a r e d   L o c a l   O k i n a w a n   F i s h   w i t h   P a r m e s a n   a n d   S h e r r y   V i n e g a r   S a u c e

S m o o t h   C r e a m   C h e e s e   M o u s s e

G r i l l e d   S p e n t  W a g y u   B e e f   w i t h   A r o m a s   o f   R e d  W i n e   a n d   B l u e   C h e e s e


